Teil 2: Karaage

YouTube Link
https://youtu.be/My3L AMeVIS8E

Zutaten:

400g Hahnchenschenkel- oder fligel
Fir die Marinade:

1 TL Sake

1 EL SojasoBe

ein wenig Salz und Pfeffer

ein wenig geriebener Knoblauch

ein wenig geriebener Ingwer

(Knoblauch und Ingwer kdnnen gegeneinander
ausgetauscht werden)

1/2 TL Sesamdl

Zum Frittieren:

Kartoffelmehl

ol

@ Hahnchen in mundgerechte Stiicke schneiden.

@ Die Zutaten Sake, SojasoBe, Salz, Pfeffer, Knoblauch und Ingwer sowie Sesamdl fiir die Marinade zum Hahnchen
dazugeben.

@ Ol auf 170 °C erhitzen.

@ Hahnchenstiicke in Kartoffelmehl walzen.

® Unter mehrmaligem Wenden goldbraun frittieren.



